
Buffet-Service
Fleischer-Fachgeschäft Oesterwind

Aktienstraße 308 · 45473 Mülheim an der Ruhr 
Telefon: 0208/760997 · Telefax: 0208/760300 
info@familie-oesterwind.de
www.familie-oesterwind.de

Iss mal anders!



Feiern mit Genuss & Gelassenheit!
Geben Sie Ihr Fest in gute Hände! 
Vielen Dank für Ihr Interesse an unserem Buffet-Service. 

Sie haben etwas zu feiern?

Dann ist unser Buffet-Service genau das Richtige für Sie.  
Während Sie in aller Gelassenheit die Zeit mit Ihren Gästen genießen,  
kümmern wir uns um die kulinarischen Freuden Ihrer Feier oder Veranstaltung.  
Von Fleischspezialitäten über Fisch, Beilagen, kalte Platten, Aufläufe und Nudelgerichte,  
Suppen und Salate bis hin zu einer süßen Auswahl köstlicher Desserts, unsere Buffets  
sind ein Augen- und Gaumenschmaus.

Wir möchten Ihnen mit unseren Angeboten helfen, einen Abend mit Freunden,  
eine Familien-Feier oder einen Geschäftstermin  »wohlschmeckend« zu gestalten. 

Wenn Sie etwas bestellen möchten... 
... beraten wir Sie ausführlich in unserem Geschäft, Aktienstraße 308  

oder telefonisch, werktäglich von 7-13.30 Uhr und von 15-18.30 Uhr. 

... erstellen wir ein individuelles und unverbindliches Angebot. 

... sollte Ihr Anruf spätestens 6 Tage vor dem Liefertermin bei uns eingegangen  
sein, bei größeren Festlichkeiten und Sonderbestellungen etwa 14 Tage vorher. 

... versuchen wir, auch kurzfristige Wünsche stets zu erfüllen. 

... nehmen wir Änderungen bis 3 Tage vor Liefertermin noch entgegen. 

... stellen wir Ihnen zu Ihrer Bestellung das Vorlegebesteck, sowie ein Schneidebrett,  
Messer und Fleischgabel kostenlos zur Verfügung. 

... liefern wir täglich zwischen 8.00 Uhr und 19.00 Uhr, +/- 20 min. 

Bitte beachten Sie auch unsere zusätzlichen Service-Leistungen am Ende unserer Liste.  
Bei Rückfragen stehen wir Ihnen jederzeit gerne zur Verfügung. 

 

Ihre Familie Oesterwind 

Aktienstr. 308 · 45473 Mülheim an der Ruhr 
Tel.: 0208 / 76 09 97 · Fax: 0208 / 76 03 00 
info@familie-oesterwind.de · www.familie-oesterwind.de



Frisch belegte Canapées und Brötchen 
schmackhaft garniert und auf Platten angerichtet 

Canapées Kaviarstange oder Roggenstange  	 Preise pro Stück  
Schinken, Braten, Brie, Frischkäse, Tomate-Mozarella, Mett, Tatar, Thunfisch	 2,30 €  

San Daniele-Schinken	 2,50 €  

Roastbeef	 2,90 €  

Lachs, Forelle, Rührei mit Krabben (Aal: 3,50 €)	 3,00 €  

Schweinefilet natur gebraten, Hähnchenschnitzel mit Mandeln	 3,10 €  

 
Halbe Brötchen oder Schnittchen von Grau-und Körnerbrot 	 Preise pro Stück  
Wurst, Mett, Käse	 1,40 €  

Schinken, Braten, Weichkäse, Frischkäse	 1,50 €  

Tomate-Mozarella, Thunfisch	 1,90 €

San Daniele-Schinken	 2,20 €  

Roastbeef, Hähnchenschnitzel mit Mandeln, Schweineschnitzel paniert	 2,90 €  

Lachs, Forelle, Rührei mit Krabben (Aal: 3,50 €)	 3,00 €  

 
Finger-Food	 Preise pro Stück  
Mini-Frikadellen	 0,50 €  

Mini-Schnitzel	 1,00 €  

Mini-Canapées verschieden belegt mit Schinken, Braten, Brie, Lachs	 2,00 €  

Mini-Törtchen Frischkäse/Tatar/Lachstatar	 1,10 €

Mini-Quiche Champignons verschieden gefüllt, Schinken, Lachs	 1,30 €  

Mini-Schinken-Schleifen aus Blätterteig	 0,60 €

 
Mettwurst-/ Fleischwurst-/Blutwurst-Spieße	 0,80 €  

Anti-Pasti-Spieße, Käsespieße	 1,00 €

Schinken-Melone-Spieße, Tomate-Mozzarella-Spieße	 1,30 €  

Hähnchenfilet-Spieße	 1,50 €  

Schweinefilet-Spieße	 1,50 €  

Seafood-Spieße/Variationen Lachs, Garnelen, Scampis mit Dipp	 1,50 €  

 
Käsehäppchen Briecräcker, Pumpernickelecken	 0,90 €  

Paprika-Schiffchen mit Frischkäse	 1,30 €  

Grissinis im Schinkenmantel	 1,50 €  

Kleine Möhrchen mit Schinken und Rauke	 2,50 €  

 



Diverse Kleinigkeiten
	 Preise pro Stück  
Medaillon vom Rind /vom Schwein	 3,90 € / 2,10 €  

Roastbeef-Röllchen mit Waldorfsalat 
Kochschinken-Röllchen mit Spargel 
Schinken-Melone-Schiffchen	 1,90 €  
 
Kleines Schweineschnitzel paniert	 1,70 €  

Kleines Putenschnitzel mit Kräuter-Parmesan-Panade	 1,90 €  

Kleines Hähnchenschnitzel mit Mandeln	 2,20 €  

Kleines Kalbsschnitzel à la Saltimbocca	 2,80 €  
 
Kleine Frikadelle	 0,80 €  

Halbe Hähnchenkeule	 1,30 €  

Mettschwein 1 kg	 15,00 €

Kalte Platten
	 Preise pro Person  
Schinken-Melone-Platte San Daniele Schinken und frische Melone	 ca. 5,00 €  

Schinken-Braten-Platte Roher Schinken, Braten (Schwein, Pute) 	  ca. 6,00 €  

Roastbeef-Platte mit Remouladensoße	 ca. 8,00 €  
 
Rustikales Brett Mett-, Brüh-, Blut-, Leberwurst, Sülze, kl. Frikadellen 	 ca. 5,00 €  

Braten-Platte, dicker geschnitten m. Dipp (Schwein, Pute, Roastbeef )	 ca. 5,50 €  

Käse-Brett ausgewählte Schnitt-, Weich-und Frischkäsesorten	 ca. 5,50 €  

Fisch-Platte Lachs, Forelle, Aal, Makrele, Heilbutt, Matjesfilet	 ca. 5,50 – 9,00 €

Brot  
	 Preise pro Stück  
Baguettestange, Körnerbaguette	 4,00 €  

Partybrötchen	 0,50 €  

Laugengebäck Stangen, Brezel, Brötchen	 0,90 €  

Brotkorb mit ausgesuchten Brotsorten	 à Pers. 1,80 €

 
Butter und Dipps 
	  
Kräuter-, Tomaten-, Bärlauch-, Zitronenbutter – hausgemacht

Frischkäse-, Remouladen-, Paprikadipp aus eigener Herstellung

Bombay-Dipp, Hot Mango-Soße

Tzaziki  



Feinkost-Salate 
ab 10 Personen (unter 10 Pers. + 0,25 €/Pers.) 

	 Preise pro Person 
Gemischte Salatplatte mit 2 Dressings	 2,30 €  

Rohkostplatte mit Staudensellerie, Möhren, Paprika, Gurken, Cherry-Tomaten und Dipp	 2,30 €

Feldsalat mit frischen Champignons, Speck und lauwarmen Kartoffeldressing	 2,90 €  

Rauke-Salat mit Tomaten und Pinienkernen in Balsamicodressing, m/o Schafskäse	 2,90 €  

 
Broccolisalat mit Kochschinken und Ananas	 2,90 €  

Eier-Schinkensalat mit Champignons	 2,50 €  

Eisbergsalat mit Mandarinen	 2,00 €  

Fitnessalat mit Paprika, Kidneybohnen, Mais in Currydressing	 2,30 €  

 
Geflügelsalat mit Spargel und Pilzen	 3,50 €  

Gurkensalat in Joghurt-Dill-Dressing	 2,20 €  

Kartoffelsalat in Kräuter-Joghurtdressing mit Gurke und Radieschen	 2,00 €  

Kartoffelsalat mit Speck in Öl und Essig	 1,90 €  

 
Krautsalat in Öl und Essig oder mit Joghurt und Sahne	 1,80 €  

Nudelsalat nach Hausfrauen-Art mit Fleischwurst und Champignons	 2,10 €

Nudelsalat italienisch mit Pesto, Cherrytomaten und Pinienkernen	 2,10 €  

Paprikasalat mit/ohne Schafskäse	 2,50 €  

Rindfleischsalat in Meerrettich oder Tomatendressing	 3,10 €  

 
Schwetzinger Spargelsalat in der Saison	 5,30 €  

Tomaten-Mozarella-Salat mit frischem Basilikum 	 2,70 €  

Waldorfsalat mit Mandarinen und Mandeln	 2,30 €  

Wurstsalat mit Schweizer Käse, Paprika und Zwiebeln	 2,30 €  

Fisch-Salate 
	 Preise pro Person 
Flusskrebssalat	 6,20 € 

Krabbencocktail mit Sellerie und Mandarinen 	 4,90 €

Juister Krabbensalat mit Äpfeln und Gurken in Dilljoghurt-Dressing	 4,90 €

Matjessalat mit Paprika	 3,20 € 

Thunfischsalat	 2,90 € 



Vorspeisen 
ab 10 Personen (unter 10 Pers. + 0,30 €/Pers.) 

	 Preise pro Person 
Roastbeef auf Rauke mit Remouladensoße	 5,20 €  

Pute im Feldsalat mit Kartoffeldressing	 4,80 €  

 
Anti-Pasti (Oliven, Paprika, Peperonis, Zwiebeln, Zucchinis)	 2,80 €  

Tomaten-Mozzarella mit frischem Basilikum	 3,00 €  

Schinken-Melone mit Weintrauben	 3,40 €  

Waldpilzsalat auf Rauke mit Parmesan	 3,40 €  

 
Carpacchio vom Rind, mit edlem Basilikum und Parmesan	 5,20 €  

Vitello Tonato vom Kalb, mit Thunfischsoße, ab 10 Personen	 5,20 €  

Lachs geräuchert auf Frisée-Salat, mit Senf-Dill-Soße 	 4,70 €  

Lachs im Ganzen gedünstet, kalt mit zwei Soßen, ab 15 Personen	 5,20 €     

Alles im Gläschen – portionsweise angerichtet –	 Preise pro Stück  
Tomate-Mozarella	 2,80 €

Hackfleischbällchen mit Avocado-Dipp	 2,80 €

Knackige Rohkost mit feinem Dipp	 2,50 €

 

Hausgemachte Suppen und Eintöpfe
frisch gekocht und heiß angeliefert

Suppen	 Preise pro Liter  
Gulaschsuppe mit Champignons oder ungarisch mit Paprika	 9,00 €  

Schinkenlauchcremesuppe, Spargelcremesuppe m/o Kochschinken, 
Tomaten-Cremesuppe mit Basilikum und Creme Fraiche 
Fünf-Kräuter-Cremesuppe, Zucchini-Cremesuppe, Kartoffelcremesuppe,	 8,00 €  

Kartoffelcremesuppe mit Lachs  
Spargelcremesuppe mit Krabben	 13,00 €  

Kartoffelsuppe deftig mit Würstchen, Erbsensuppe mit Würstchen 	 7,50 €  

Hühnersuppe mit Nudeln und Gemüse, Rindfleischsuppe mit Nudeln und Gemüse	 7,00 €   

Eintöpfe	 Preise pro Liter  
Grünkohl deftig mit Kartoffeln	 8,00 €   
mit Kasselerscheibe und Mettwürstehen (1+1)	 + 3,00 €  

Chili con carne	 9,80 €  

Gulasch-Eintopf mit Kartoffeln	 9,00 €  



Heiße Fleischspezialitäten 
ab 10 Personen (unter 10 Pers. + 0,50 € / Pers.) 

Schwein	 Preise pro Person 
Schinken-Krustenbraten gepökelt & gewürzt oder nur gewürzt 
Jägerbraten Nacken gefüllt mit Champignons, Zwiebeln und Speck 
Lummerbraten gefüllt mit Mett und Paprika oder gespickt mit Backpflaumen 
Schweine-Carree mit Knoblauch und Rosmarin	 6,30 € 

 
Rahm-Geschnetzeltes mit Champignons und Zwiebeln	 6,50 €

Zigeuner-Gulasch-Topf mit Speck, Zwiebeln und Paprika	 6,50 €

Schweine-Filet natur gebraten	 8,00 € 

 
Kasseler Rollbraten oder Rippenbraten	 6,00 € 

Leberkäse natur oder mit Röstzwiebeln, Schinken/Käse, Pfeffer, Paprika	 4,50 €

Kleine Schinken-Eisbein-Schlegel gepökelt und gebraten	 5,00 €

Spanferkelteile mit Knochen in Knoblauch-Rosmarin	 6,50 €

Spanferkelrücken als Rollbraten gegrillt	 8,50 € 
 

Rind	 Preise pro Person  
Burgunderbraten in Rotweinsoße	 7,00 €  

Sauerbraten geschmort in würziger Soße	 8,50 €  

Rindfleisch gekocht in Meerrettichsoße	 8,50 €  

Rinder-Gulasch	 7,00 €  

Boeuf Bourguignon	 9,50 €

Rinder-Rouladen nach Hausfrauen Art	 Stk. 6,00 €  

 
Rinder-Geschnetzeltes mit frischen Pilzen	 8,50 €  

Rinder-Roastbeef im Ganzen gebraten, rosa	 9,00 €  

Rinder-Filet-Stroganof in Rahmsoße	 11,50 €  

Rinder-Filet im Ganzen gebraten, rosa	 13,00 €  

Kalb	 Preise pro Person 
Kalbs-Braten in milder Rahmsoße	 9,50 €

Kalbs-Gulasch mit Tomaten und Lauchzwiebeln	 8,50 €

Züricher-Kalbs-Geschnetzeltes	 8,50 € 

 
Osso-bucco nach Art des Hauses	 8,00 €

Kalbs-Roastbeef im Ganzen gebraten, rosa	 11,50 €

Kalbs-Filet im Ganzen gebraten, rosa	 13,00 €  



Geflügel 	 Preise pro Person
Hähnchenbrust-Filet in Schinken-Salbei oder gefüllt mit Brokkoli	 6,50 € 

Puten-Braten gewürzt, im Schinkenmantel 
Puten-Braten gewürzt, gefüllt mit Broccoli-Brät und Champignons	 6,00 €

Puten-Gulasch indisch, mit Curry und Broccoli  
Puten-Gulasch italienisch, mit Tomaten und Zucchini	  
Puten-Gulasch asiatisch, mit Chili und Kokos	 6,50 € 

 
Coq au vin	 7,50 €

 
Gänsekeule (für 1 Pers) /Gänsebrust (für 2 Pers)	 Stk. 9,00 € / 19,00 €

Entenkeule / Entenbrust rosa gebraten in Orangensoße 	 9,00 € / 12,80 €

 
Lamm 	 Preise pro Person
Lamm-Rollbraten gefüllt mit Lammhack und Blattspinat	 8,50 €

Lamm-Rücken-Steaks in Knoblauch-Rahmsoße	 11,00 €

Lamm-Gulasch sanft geschmort	 8,00 €

Lamm-Keule mit Knochen, gespickt mit Knoblauch, gegrillt	 7,50 € 

 
Fisch	 Preise pro Person 
Rotbarschfilet auf Tomatenzwiebeln	 8,50 €

Lachssteak gegrillt auf Blattspinat	 8,50 €

Seezungenröllchen auf Rahmwirsing	 8,50 € 

Heringsstipp hausgemacht, mit Pellkartoffeln und Schwarzbrot-Ecken, Butter	 8,00 € 

 
Wild	 Preise pro Person
Hirschgulasch geschmort in feiner Soße	 9,50 €

Wildschweinbraten in würziger Soße	 10,00 €

Kaninchenkeulen geschmort mit Soße	 9,00 € 

 
Feine Soßen zu Ihrem Fleisch	 Preise pro Liter
Champignonrahm-Soße 
Zwiebel-Kräuter-Soße 
Pfefferrahm-Soße 
Tomaten-Paprika-Soße 
Curry-Soße 
Zitronen-Butter-Soße 
Kräuterrahm-Soße 	 10,00 €



Warme Beilagen  
ab 10 Personen (unter 10 Pers. + 0,30€/Pers.)

	 Preise pro Person  
Gratinkartoffeln, Ofenkartoffeln mit Rosmarin 	 2,50 €  

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln	 2,10 €  

Speckkartoffelsalat warm	 2,00 €  

Salzkartoffeln, Pürrée, Wildreis, Reis, Nudeln, Spätzle	 1,90 €  

Folienkartoffeln (in Alufolie)	 1,90 €  

Nudeln mit Basilikum-Pesto, Cherrytomaten und Pinienkernen	 3,00 €  

Kartoffel-Zucchini-Gratin (oder mit Möhren oder Fenchel)	 4,00 €  

	 Preise pro Person  
Broccoli, Blumenkohl, Möhren, Erbsen, Rosenkohl 
wahlweise mit Buttersoße, Sauce Hollandaise oder mit Käse überbacken	 2,80 €  

 
Ofen-Tomaten mit Basilikum-Pesto und Parmesan	 2,50 €  

Speckböhnchen in Kräuterbutter  	 3,50 €  

Spargel grün und weiß. in der Saison	 4,00 €  

 
Champignon-Lauch-Gemüse mit Petersilie und Kerbel  	 2,90 €  

Möhren-Zucchini-Gemüse überbacken  	 2,90 €  

Mangold-Gemüse	 2,90 €  

Rahmwirsing	 2,90 €  

 
Sauerkraut, Apfel-Rotkohl	 2,00 €  

Blattspinat	 2,50 €  

 
Nudelgerichte, Aufläufe  
ab 10 Personen (unter 10 Pers. + 0,40 €/Pers.)

	 Preise pro Person  
Lasagne, Gemüse-Lasagne	 6,50 € / 6,00 €  

Lamm-Lasagne, Lachs-Lasagne	 7,50 €  

 
Broccoli-Nudel-Auflauf mit Hack (auch mit Blattspinat)	 6,10 €  

Penne mit Putenwürfeln, italienisch	 8,00 €  

Nudeln mit Gambas, Fischfilet und Pesto	 9,00 €  

 
Zwiebelkuchen, Quiche Kochschinken oder Spargel	 Blech 40,00 €  

Hackfleischtorte mit Wirsing, Porrée oder Blattspinat	 Stk. 30,00 €  



Nachspeisen  
ab 10 Personen (unter 10 Pers. + 0,20 €/Pers.) 

	 Preise pro Person  
Quarkspeise mit Früchten (Kirschen, Mandarinen, Pfirsich)	 2,10 €  

Espressojoghurt mit Kirschen	 2,80 €  

Orangen-Joghurt-Mousse	 2,80 €  

 
Rote Grütze mit Vanillesauce	 2,50 €  

Vanillepudding mit Kirschen 
Schokoladenpudding mit Vanillesoße	 2,50 €  

Obstsalat auch mit Vanilleschaum	 2,80 €  

Obstplatte (Spieße & Stücke) mit Vanillesoße als Dipp	 2,80 €  

 
Tiramisu, Erdbeer-Tiramisu (in der Saison)	 3,00 € / 3,50 €  

Panna Cotta mit Himbeer-und Kiwimark	 2,80 €  

Mousse au Chocolat, Vanille, Waldbeer, Stratiatella	 2,80 €  

Zimt-Mousse mit Apfelkompott (in der Weihnachtszeit)	 3,00 €  

... auch portionsweise im Gläschen!

Service-Leistungen der Fleischerei Oesterwind 
 
Unsere Buffet-Liste beinhaltet die Preise für warme oder kalte Buffets inklusive der Anlieferung 
(außerhalb Mülheims nach Aufwand), dem Aufbau und ggfs. dem Vorlegebesteck. 

Alle von uns gelieferten Gegenstände, die wir für Ihr Buffet benötigen, erbitten wir in sauberem 
Zustand innerhalb von 3-4 Tagen an uns zurück.  

Um Ihr Buffet abzurunden, bieten wir Ihnen folgende Service-Leistungen zusätzlich an: 

Das Abholen des Leihgutes, das wir für Ihr Buffet benötigen, übernehmen wir gegen  
eine kleine Fahrtkostenpauschale (postalisch geordnet):

• 45473 	 3,00 €

• 45472, 45475, 45476, 45468 , nördl. 45470	 5,00 € 

• Rest 45470, 45478, 45479, 45481	  7,00 €

• außerhalb Mülheims 	 nach Aufwand 

 
Auch das Reinigen des Leihgutes erledigen wir für Sie:

• Warmhaltegerät 	 à 5,00 €

• Platte, Schüssel, Brett	 à 1,50 €

• Vorlegebesteck	 à 0,30 € 



Leihgeschirr und Servicekräfte 
 
Wir liefern gegen Aufpreis auch das benötigte Geschirr, Besteck und 

die Gläser für Ihre Feier mit an. 

Bitte sprechen sie uns unverbindlich an. 

Wir organisieren Servicekräfte für Ihre Feier: 

•mindestens 4 Std., 20,00 € – 30,00 € / Person / Stunde

Geschäftsbedingungen 
 
Die Anlieferung der bestellten Ware erfolgt ab 20,00 € frei Haus.  
Bei Bestellungen unter 20,00 € berechnen wir 4,00 € Fahrtkosten. 

An Sonntagen liefern wir Ihnen kalte Buffets ab 20 Personen und warme Buffets ab 30 Personen. 
Hier berechnen wir einen Service-Zuschlag von 10 % des Rechnungsbetrages, max. 50,00 €. 

An Feiertagen bleibt unser Buffet-Service geschlossen. 

Für die leihweise zur Verfügung gestellten Ausrüstungsgegenstände haftet bei Beschädigung 
oder Verlust der Besteller mit dem Neupreis. 

Alle Preise verstehen sich inklusive 7 % MwSt. 

Bei benötigtem Leihgeschirr oder Servicekräften erhöht sich der MwSt.-Satz auf 19 % 

Mit freundlicher Empfehlung 

Familie Oesterwind 

Aktienstr. 308 · 45473 Mülheim an der Ruhr 
Tel.: 0208 / 76 09 97 · Fax: 0208 / 76 03 00 
info@familie-oesterwind.de · www.familie-oesterwind.de 

Ausgabe: Mai 2010 

Hiermit verlieren alle vorherigen Preislisten ihre Gültigkeit. 


